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BATISO MILLESIMFE "

|'aperitivo o il dopocena trovano ottimo riscontro
nelle graziose vesti dello spumante Batiso Millesimé
che con un design nuovo si veste di leggerezza e

candore al fine di essere abbinato ai momenti piu
leggeri e vivaci.

Colore

Profumo

Sapore

Tipologia di
produzione

Gradazione

Vendemmia
Varieta uve

Residuo
zuccherino

Formato

Abbinamenti
consigliati

Servizio

Come indicare
nella lista vini

Giallo paglierino tenue.

Fresco e leggero, fruttato con sentori di ananas e mela golden. Ricorda profumi primaverili di
fiori di campo come glicine ed acacia.

Piacevole e amabile, dal corpo snello e vivace. Grazie alle sue caratteristiche leggere e
versatili offre al palato Iinconfondibile eleganza della linea Batiso.

Metodo Charmat-Martinotti.

11% Vol.

Manuale nella seconda meta di settembre.
Cuvée di uve tradizionali del territorio.

14 - 16 gr/lt.

0,75 It.

Sfiziose portate d'aperitivo assecondano Batiso Millesimé nella sua
peculiare e raffinata vivacita. Ottima bollicina da dopo pasto.

Va servito alla temperatura di 4°-6° C, preferibiimente nel
secchiello con il ghiaccio.

Millesimé spumante extra dry, 2015, Batiso. 8
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